de maestros queseros...






Nuestra Historia...
La Historia de Queixeria Barral es la historia del compromiso con nuestra tierra y el propdésito de
llevar un producto genuino mas alla de nuestras fronteras: quesos procedentes de nuestra leche ,

de nuestro entorno desde 1989.



Lugar de Origen de la leche: GALICIA jQue riquina!!

Situados en Arzua: penultima etapa del Camino de
Santiago

* Queso Arzua Ulloa DOP

* Queso Tetilla DOP
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DENOMINACION DE ORIXE PROTEXIDA
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QUEIXO TETILLA

DINOMINACION DE ORIXE PROTEXIDA
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DATOS QUE AVALAN
NUESTRO TRABAJO
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San Simon da Costa
1,72%
Cabrales
1,63%
Queso de Murcia al Vino
&')ncal
1,38%
5 Queso de L Alt Urgell y la
Mahog:ﬁ;mrca Cerdanya
Arziia-Ulloa ' 1,0%
12,22% Torta del Casar
X Queso Tetilla 1,08%
5,40% Queso Majorero
Idiazabal 0,92%

4,90% Ques%.Z:qr;orano i Qu e s O

Queso de Murcia
0,57%

i 22 DOP a nivel nacional

Gamonedo
0,50%
Afuega’l Pitu
0,41%

Nata de Cantabria

Comercializaciéon Total de Quesos: 27.969.553 kg

*Queso

Queso de la Serena

0,28%
| Queso Palmero 4 9
Queso Manchego ; ——

54,25%

DOP a nivel nacional
Picon-Bejes-Tresviso
0,16%
Cebreiro
0,15%
Quesucos de Liébana
0,15%
Queso Camerano
Queso de Flor de Guia / Queso de 0,13%
Media Flor de Guia / Queso de Qireso.Los Beyos
Guia
0,01%

0,09% .
Queso Casin
0,03%

Ministerio de agricultura, pesca y alimentacion (Datos 2017)
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Reparto del Mercado por familias V'
(2018)

W Arzua Uloa
W Tetilla

Datos facilitados por Consello Regulador Arzua Ulloa DOP y Queso Tetilla DOP
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Reparto por familias Yy
(Enero-Diciembre 2019)

W ARZUA
W TETILLA




DATOS DE MERCADO

*Cuota de Mercado: 11.05%
*\Variacion 2019 vs 2018 (Acumulado Dic.): +11.38%

*Cuota de Mercado: 13.75%
*Variacion 2019 vs 2018 (Acumulado Dic.): +18.57%




O
—
O
LL
S
O
oc
o




* Innovacion: lanzamiento de nuevos productos

* Queso semicurado 100% vaca en cuias y tablas

* Quesos funcionales.

* Divulgacion: ampliaciéon del uso del Arzida Ulloa en la cocina para poner en valor
nuestro saber hacer guiados por un asesor gastrondmico de alto reconocimiento.

* Implantacion en el primer semestre del aino de IFS e ISO 14001



RECONOCIMIENTO A LA
CALIDAD



2 estrellas de oro por el iTQi:
* Queso Tetilla DOP
* Queso Arzua Ulloa DOP
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* Queso Tetilla DOP | Oro 2017 \ ; \
WOR«vl,éD CHEESE WOR«\Q!D CHEESE

* Queso Arzua Ulloa DOP | Plata 2017
* Queso Tetilla DOP |Bronce 2018
* Queso Tetilla DOP | Bronce 2019
* Queso Arzua Ulloa DOP| Bronce 2019
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QUEREMOS SERTU
PROVEEDOR DE
CONFIANZA




: Leche gallega
: 30 aflos de maestros queseros, nos gusta cumplir.

: dia a dia demostramos que se puede y se deben crear
empresas sostenibles con un profundo respeto por el entorno.

: trabajamos para anticiparnos a los nuevos habitos de consumo.

los expertos recomiendan el consumo de lacteos.
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“Si quieres llegar rapido ve sélo,
si quieres llegar lejos ve acompanado”

La Riba n2 6 Pantiinobre
15819 Arzua (A Coruia)
info@queixosbarral.com
Tlfno: 981 50 09 28
Fax: 881 10 80 02
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