


AHUMADOS DE TEMPORADA'Y PROXIMIDAD



Quiénes Somos

ROOFTOP SMOKEHOUSE NACIO EN UNA AZOTEA DE BARCELONA, CON BUENOS AMIGOS Y
UNA BARRICA DE VINO VACIA. ENTRE RISAS Y PASTRAMIS, ACABO SALIENDO UN PRODUCTO
UNICO, Y DESDE ENTONCES, NO HEMOS DEJADO DE AHUMAR.




Qué Hacemos

EN ROOFTOP SMOKEHOUSE AHUMAMOS, FERMENTAMOS, CURAMOS Y ENCURTIMOS UNICAMENTE
CON PRODUCTOS ETICOS Y SOSTENIBLES.




COLABORAMOS CON PROYECTOS Y PROVEEDORES CON FILOSOFIAS SIMILARES A LA NUESTRA,
ELLOS NOS AYUDAN A ENTENDER'Y RESPETAR EL PRODUCTO Y SUS ESTACIONES.




Donde Estamos

LA FABRICA LEHMANN ES UNA ANTIGUA FABRICA DE MUNECAS, UN ESPACIO UNICO EN BARCELONA.
AQUI ES DONDE AHUMAMOS Y ELABORAMOS TODOS NUESTROS PRODUCTOS. NOS PUEDES VISITAR
EN ESTE BUCOLICO PATIO INTERIOR EN EL MEDIO DEL EIXAMPLE PARA TRANSPORTARTE EN EL

TIEMPO DE LA BARCELONA DEL SIGLO XIX.




Equipo

SIN EQUIPO NO HAY ROOFTOP.

GRACIAS ATODOS LOS QUE EN ALGUN MOMENTO HABEIS FORMADO
PARTE DE LA GRAN FAMILIA ROOFTOP SMOKEHOUSE.

SIN VOSOTROS NO HABRIA SIDO POSIBLE LLEGAR HASTA AQUI.




Qué Producimos

CARNES AHUMADAS:
PASTRAMI AHUMADO
BACON AHUMADO

MAGRET DE PATO AHUMADO
COQUELETE AHUMADO
CHICHARRON AHUMADO

PESCADOS AHUMADOS:

TRUCHA PICOS DE EUROPA AHUMADA
SALMON SALVAJE ALASKA AHUMADO
LUBINA AQUANARIA AHUMADA
ANGUILA AHUMADA

MANTEQUILLAS Y LACTEOS AHUMADOS:
MANTEQUILLA AHUMADA SABOR INTENSO
CHEDDAR AHUMADO

FERMENTADOS ACIDO LACTICOS SALVAJES:
KIMCHI
CHUCRUT

ENCURTIDOS:
MOSTAZA DE CERVEZA

ACEITE:
ACEITE OLIVA VIRGEN EXTRA “SOLO”




Carnes Ahumadas

PASTRAMI AHUMADO
BACON AHUMADO

MAGRET DE PATO AHUMADO
COQUELETE AHUMADO
CHICHARRON AHUMADO




PASTRAMI AHUMADO

EL PASTRAMI, ORIGINARIO DE LOS JUDIOS NORTEAMERICANOS ESTABLECIDOS EN ESTADOS UNIDOS
EN EL S.XIX, ES UNA CARNE DE BLACK ANGUS AHUMADA EN CALIENTE CON LENA DE ROBLE,
SIGUIENDO LAS TECNICAS ARTESANAS Y TRADICIONALES.

PARA CONSEGUIR UNA TEXTURA AUN MAS MELOSA, RECOMENDAMOS DE PASARLO POR VAPOR
ANTES DE SERVIR. SE PUEDE ACOMPANAR CON CHUCRUT, PEPINILLOS Y MOSTAZA DE CERVEZA.




PASTRAMI AHUMADO BLACK ANGUS
Kg w/c  formato
MEEek{0f:l 150gr 10u/c loncheado

M B CE{)C 500gr 10u/c loncheado
B RN +-1,5Kg 6ul/c pieza AN




BACON
AHUMADO

BACON

Ye

BACON DUROC AHUMADO

Kg w/c  formato

HE@ekEl N 120gr 10u/c loncheado

DE LOS MEJORES PRODUCTORES LOCALES SACAMOS LA MATERIA PRIMA,
NECESARIA PARA LA ELABORACION DE NUESTROS AHUMADOS. EL BACON SE CURA
DURANTE DIAS Y SE AHUMA EN CALIENTE. POCO A POCO SE HA CONVERTIDO EN
UNO DE LOS PRODUCTOS CLASICOS DE LOS DESAYUNOS EN CASA Y DE LOS GUISOS
EN MUCHOS RESTAURANTES.




MAGRET DE PATO AHUMADO

CURADO CON AZUCAR Y ESPECIES, Y AHUMADO DURANTE VARIOS DIAS, EL MAGRET
DE PATO ES UN PRODUCTO MUY VERSATIL. TIENE UNA RICA CAPA DE GRASA PROPIA

DE LA ALIMENTACION CON BELLOTA.
LONCHEADO BIEN FINO SE PUEDE USAR COMO UN JAMON PARA COMER TALCUAL

O CON ENSALADAS Y ARROCES. SI LO DEJAS ENTERO, TAMBIEN SE PUEDE PASAR
POR LA SARTEN A FUEGO LENTO HASTA QUE SUELTE TODA LA GRASA.

MAGRET DE PATO AHUMADO

Kg w/c  formato

Mokl A 50gr 10u/c loncheado




COQUELETE AHUMADO

ESTA PEQUENA AVE CONFITADA EN MANTEQUILLA SE HA AHUMADO
VARIAS HORAS EN CALIENTE. SE TIENE QUE CALENTAR ANTES DE SERVIR.
INSTRUCCIONES: PRECALIENTA EL HORNO A 200°, PON EL COQUELETE !
DURANTE 20 MINUTOS O HASTA QUE LA PIEL ESTE BIEN DORADA. PARA \ - UEL
SERVIR SE PUEDE ACOMPANAR CON LAS PATATAS AHUMADAS Y UNA ACI%%ADCE)T
ENSALADA BIEN FRESCA. jTCSANALMENTE

POLLO COQUELET AHUMADO

Kg u/c  formaro

HEBCEPL 550g9r 6ulc pieza




CHICHARRON AHUMADO

RECETA INSPIRADA EN EL CHICHARRON DE CADIZ DE TODA LA VIDA, AUNQUE CON UN TOQUE
AHUMADO. ESTA LISTO PARA COMER, SOLO HACE FALTA ALINARLO CON JUGO DE LIMON,
PIMIENTA NEGRA RECIEN EXPRIMIDA O CON PIPARRA AHUMADA'Y SU JUGO.

CHICHARRON AHUMADO

Kg u/c formato

B CEPISN 120gr 10 u/c loncheado




Pescados Ahumados

TRUCHA AHUMADA PICOS DE EUROPA
SALMON SALVAJE AHUMADO DE ALASKA
ANGUILA AHUMADA

LUBINA AHUMADA




TRUCHA AHUMADA
PICOS DE EUROPA

LA TRUCHA ASALMONADA DE ROOFTOP SMOKEHOUSE NACE EN LAS AGUAS
CRISTALINAS DE PICOS DE EUROPA, QUE DISCORREN HASTA EL MAR CANTABRICO.
ES UNA TRUCHA DE 4KG Y CASI 4 ANOS DE VIDA.

SE CURAY AHUMA LIGERAMENTE, PARA DEJAR QUE LA MATERIA PRIMA DESTAQUE
POR SI MISMA. ES LA MEJOR ALTERNATIVA AL SALMON IMPORTADO PARA LOS
CONSUMIDORES DE PRODUCTO LOCALY DE CALIDAD.

TRUCHA AHUMADA PICOS DE EUROPA
Kg u/c formato

MEPCENG 1Kg 6u/c lomo oI
Bk iEy | 80gr 10u/c loncheada




SALMON SALVAJE
DE ALASKAAHUMADO

EL SALMON SALVAJE DE ALASKA SE PESCA CON ANZUELO EN
ALTAMARY SE RESPETA LOS COTOS DE PESCA ANUALES.

SE AHUMA EN FRIO Y ELABORA SIGUIENDO LAS TECNICAS
ARTESANAS TRADICIONALES.

SALMON AHUMADO SALVAJE ALASKA

Kg w/c formato

Ref: 9314 ERICEXIL lomo &N
MEfkl el 80gr 10u/c loncheado




ANGUILAAHUMADA

ROOFTOP SMOKEHOUSE COLABORA CON LA FUNDACION “ESF” (EEL STEWARDSHIP FUND), p—
QUE SE ENCARGA DE LA PROTECCION DE LAS ANGUILAS Y SU REPOBLACION EN LOS RIOS DE

EUROPA. LA ANGUILA AHUMADA ES UNO DE NUESTROS PRODUCTOS FAVORITOS, SU TEXTU-

RA ES UNTUOSAY SU SABOR RECUERDA AL MAS PURO UMAMI. LA PUEDES COMBINAR CON st
PATATA HERVIDA Y UNA GOTA DE MOSTAZA DE CERVEZA.

ANGUILA AHUMADA

Kg u/c formato

Mokl 80gr 10u/c  lomo

ANGUILA

AHUMADA




LUBINAAHUMADA AQUANARIA

LA LUBINA AQUANARIA ES UN PRODUCTO DE MAXIMA CALIDAD GASTRONOMICA.
DESTACA POR SU GRAN TALLA, SU TEXTURA FIRME Y EL SABOR DELICADO Y A SU VEZ
INTENSO DEL AHUMADO. ES UN APERITIVO FRIO IDEAL PARA COMPARTIR. LO PUEDES
COMER TAL CUAL, EN ENSALADA O ADEREZAR CON UNA VINAGRETA DE LIMON.

-~

A
AQUANARIA

Gran Lubina Atlantica

LUBINA
AHUMADA

LUBINAAHUMADA AQUANARIA

Kg w/c formato

Mokl 80gr 10u/c loncheada




Mantequilla Ahumada
y Otros Lacteos

MANTEQUILLA AHUMADA SABOR INTENSO
CHEDDAR AHUMADO




MANTEQUILLAAHUMADA
SABOR INTENSO

ESTA MANTEQUILLA ES UNO DE LOS PRODUCTOS MAS CLASICOS
DE ROOFTOF SMOKEHOUSE. AHUMADA DURANTE DIAS PARA
CONSEGUIR SU SABOR INTENSO, ES IDEAL PARA INCORPORARLA
EN RECETAS Y COCCIONES, ASI COMO DISFRUTARLA CON UN
BUEN PAN. LA RICA CREMA DE LECHE UTILIZADA PARA SU ELABO-
RACION PROCEDE DE VACAS DE PASTO.

MANTEQUILLA AHUMADA
Kg w/c  formato
HABCENNG 1Kg 5u/c  bloque
MEIE kA 200gr 10u/c  bloque




CHEDDAR AHUMADO

ESTE CHEDDAR VINTAGE DE SOMERSET (UK) ESTA MADURADO DURANTE
18 MESES Y AHUMADO EN LENA DE ROBLE Y OLIVO. ES MUY CREMOSO,
SALINO Y UMAMI, IDEAL PARA COMBINAR CON PIPARRAS AHUMADAS O
INGREDIENTES CON UN TOQUE ACIDO.

QUESO CHEDDAR AHUMADO

§ CHEDDAR
Kg u/c forma AHU—M ADO

HEHCEREAY 200gr 12u/c  bloque




Fermentos
Acido Lécticos Salvajes

KIMCHI
CHUCRUT




KIMCHI

NUESTRO KIMCHI ES UNA FERMENTACION SALVAJE NO PASTEURIZADA.
SE PUEDE COMER TAL CUAL O PASADO POR LA SARTEN.

EL CERDO O EL PULPO SON BUENOS COMPANEROS.

TIENE UN PUNTO PICANTE, CON PROFUNDIDAD Y LLENO DE SABOR.

KIMCHI FERMENTACION SALVAJE
Kg u/c formato
Ref: 9323 1Kg 4ul/c bolsa &I
MEIBCEPAY 130gr 12u/c  tarro




CHUCRUT

EL CHUCRUT ES UNA FERMENTACION SALVAJE, FRESCA NO PASTEURIZADA. CUENTA
CON UNA ACIDEZ ELECTRICA CON UN SUTIL SABOR A ALCARAVEA. ES UNA PERFECTA
COMBINACION CON CARNES Y PESCADOS AHUMADOS, ADEMAS DE SER MUY RECO-

MENDABLE PARA EL ORGANISMO.

CHUCRUT FERMENTACION SALVAJE

Kg u/c  formato
Ref: 9325 1Kg 4u/c bolsa &N
LB E 130gr 12u/c tarro




Encurtidos

MOSTAZA DE CERVEZA

Acelte

ACEITE OLIVA VIRGEN EXTRA “SOLO”




MOSTAZA DE CERVEZA
Kg u/c formato

Ref: 9327 1Kg 4ulc bolsa N
MEIECEPSS| 150gr 12u/c  tarro

MOSTAZA DE CERVEZA

NUESTRA MOSTAZA SE INFUSIONA CON CERVEZA, ES MUY AROMATICA Y NO

PASTEURIZADA. ES IDEAL PARA COMBINAR CON EL PASTRAMI, UNAS BUENAS
BUTIFARRAS O CUALQUIER CARNE A LA BARBACOA.




ACEITE OLIVAVE AHUMADO

ml u/c  formato

L EPie) | 250ml 6u/c  botella

ACEITE DE OLIVA
VIRGEN EXTRAAHUMADO

EL ACEITE DE NUESTROS AMIGOS DE SOLO ACEITE ES UN PICUAL ECO EXTRA VIRGEN DE JAEN.
EL RESULTADO ES UN ACEITE LO MAS CERCANO A UN ZUMO DE ACEITUNA LIGERAMENTE

AHUMADO.
ACONSEJAMOS DE COMBINARLO CON PRODUCTOS BIEN PUROS Y SENCILLOS COMO PESCADO

BLANCO, ESPARRAGOS O SETAS DE TEMPORADA.




1ROOFTOP
| SMOKEHOUSE

@prodescosa

P H " I] [ g ﬂ " C/ Albaniles, 8 Sector 5 “Industrial Oeste”

28320. Pinto. Madrid Tel: 9189030 11
@ 633514167:691019327
622739509-633165993-633 938206
pedidos@grupoprodesco.com - www.grupoprodesco.com

ALTA RESTAURACION




