


SOMOS  En CAndrés Eizaguirre somos maestros

MAESTROS  hamburgueseros. Con la mejor carne y
HAMBURGUESEROS  tras un arduo estudio perfeccionado
desde hace 50 arios, seleccionamos

aquellas partes que nos asequran el

mejor sabor, textura y jugosidad de

todos nuestros productos. Sin que sea
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100% Carne de
Vaca Gallega Seleccionada

T amanos disponibles:
- CMini 60 g
-180 g
-250 ¢

necesario anadir grasas. Simplemente

carne de alta calidad.

Todo esto combinado con el corte
de las piezas en el sentido correcto,

da como resultado la receta personal

de Andrés Eizaguirre.







SELECCIONAMOS,
PICAMOS Y
ULTRACONGELAMOS

Hamburguesa de

Para culminar nuestro proceso
de calidad, en Andrés Eizaguirre
ultracongelamos ~ criogénicamente

nuestros produc‘?os p[l}’[l qllf no

pierdan su textura, sabor y valores

Este  siftema  de

ultracongelacion, nos garantiza que

nutricionales.

Cerdo Ibérico de Bellota
Tamanos disponibles:

- CMini 60 g.
-140 g

nuestra carne se mantenga siempre
tan fresca como el primer dia, sin
anadir conservantes.

Ademds, llevamos también un
meticuloso proceso de elaboracion
que hace que nuestros productos

sean dptOS pd?’[l celiacos.
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Bocados de Lechazo
_ D.O. Castilla y Lein 100%

Tamarios disponibles:
Y - (Mini 30 g. |
\ I
gl Mini 60 g.
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Hamburguesarde
A Pollo de Corral 100%

\TaMdﬁos disponibles:
- (Mini 30 g.
= |
- CMini 140 g.
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Hamburguesa de Vacuno Angus 100%

Tamanos disponibles:

-180 ¢

EXPERIENCIA  En (Andrés Eizaguirre llevamos mds de
EN EVOLUCION 50 asios evolucionando y  trabajando

CONSTANTE

nuestros productos para adaptarnos a
las necesidades especificas de los canales
de Alimentacion y Horeca. Con la
premisa de elaborar productos que

mantengan la tradicion y calidad que

hemos conocido siempre en nuestra casa,
hemos creado una gama de hamburguesas
que se adapta también a los nuevos tiempos:
* Vaca Gallega Premium.
* Vacuno Extra.

* Angus.




Salchichas Gourmet al estilo Alfred

Tamarnos disponibles:
L TEY

* Smash Burger. En (Andrés Eizaguirre tenemos como objetivo
e Cerdo Ibérico de Bellota. que todos nuestros productos destaquen en el paladar.
* Cordero Lechal D.O. Castilla Ledn. Para conseguirlo, unimos materia prima de Alta
* Pollo de Corral. Calidad con nuestro excelente procedimiento de
Como especialistas en carne de Alta Calidad,  elaboracion. Esto nos permite marcar la diferencia y
elaboramos también: sentirnos orgullosos del trabajo bien hecho.
* Salchicha Gourmet Donosti Alfred. Andrés Eizaguirre, Sabor desde su Origen.
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